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City|Trip Angkor und Siem Reap

Der CityTrip Angkor und Siem Reap ist der perfekte Begleiter fiir eine Reise in die asiatische Provinz mit ihren im
Dschungel versteckten Tempelruinen, die zu den bedeutendsten Bauten Asiens gehdren. Das Angkor-Reich erstrek-
kte sich vor knapp tausend Jahren iiber Kambodscha und Teile von Laos, Thailand und Vietnam. Der gewaltige Haupt-
tempel Angkor Wat ist bis heute das grofte sakrale Gebaude der Welt und zahlt zum Weltkulturerbe.

CityTrip Angkor und Siem Reap ist der ideale Begleiter, um die Tempelanlagen des Angkor-Reichs und die nahe
gelegene Provinzhauptstadt Siem Reap zu erforschen: Alle bedeutenden und weniger bekannten Tempel und
Sehenswiirdigkeiten werden ausfiihrlich vorgestellt und bewertet - erlebnisreiche Tempel-Rundgange - ausgewahlte
Unterkiinfte von nobel bis preiswert - die besten Adressen fiir den Einkaufsbummel - empfehlenswerte Restaurants,
Bars und Klubs - alle reisepraktischen Infos von Anreise bis Verkehrsmittel - herausnehmbarer Faltplan.

AuBerdem wird ein kostenloser digitaler Begleitservice bzw. eine WEB-App fiir Smartphones und Tablets an-
geboten: textbegleitende Luftbildansichten, Routenfiihrung zu den beschriebenen Sehenswiirdigkeiten und touri-
stisch wichtigen Orten, Verlauf der Rundgénge und ein Mini-Audiotrainer Khmer konnen direkt tiber den QR-Code
auf der Buchriickseite abgerufen werden.
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Gerne lassen wir Ihnen ein kostenfreies Rezensionsexemplar zukommen.
Uber eine Besprechung freuen wir uns und Fragen beantworten wir gerne via E-Mail oder telefonisch.
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